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Magazynowanie i transport wewnetrzny

rozmawiamy z Patrykiem Gosciniakiem, wiceprezesem PAGO Sp. z o.0.

Iwo Nowak: Uruchomili$cie Panstwo
w listopadzie 2007 roku w Grodzisku
WIikp. najnowoczes$niejszy w kraju maga-
zyn — chtodnie sktadowa w odlegtosci 40
km od Poznania. Co zdecydowato o takiej
lokalizacji?

Patryk Gosciniak: mozna powiedzie¢, ze
ztozyto sie na to kilka przyczyn. Jedna z nich
jest to, ze Poznan, jako chyba jedyne tak du-
ze miasto w Polsce nie ma — po likwidagji
mocno przestarzatego juz obiektu przy ul.
Druskiennickiej — na swoim obszarze $wiad-
czacej ustugi chlodni sktadowej. Zreszta do-
jazd od nas do stolicy Wielkopolski od stro-
ny zachodniej zabiera mniej czasu, niz prze-
jechanie z jednego konca Poznania na drugi
w godzinach szczytu komunikacyjnego. Je-
steSmy takze jedng z najbardziej wysunie-
tych na zacho6d chiodni w Polsce, co ma zna-
czenie przy eksporcie produktéw mrozo-
nych w tym kierunku. Zresztg do autostrady
A2 od nas jest tylko 12 km ...

Artur Olejniczak: Jednym slowem -
Grodzisk Wlkp. zyskat kolejng wazna in-
westycje?

P.G.: DofaczyliSmy do grona inwestoréw,
wsrod ktorych sg miedzy innymi tacy po-
tentaci, jak znany nie tylko w Polsce Inter
Groclin Auto SA, czy Spo6tka HOOP SA, kto-
ra ma w Grodzisku jeden z zakiadow pro-
dukcyjnych. Wplyw na to miat takze bar-
dzo przychylny klimat dla inwestoréw,
stworzony przez wladze lokalne.

L.N.: Mowimy o chlodniach, a wspomniat
Pan o mrozonkach ...

P.G.: Terminem ,chtodnia” okreslitem
sam obiekt, natomiast przechowujemy dla
klientéw towary w stanie zamrozonym.
Mamy dwie komory mroznicze z regatami
wysokiego sktadowania, mieszczace po
12500 miejsc paletowych kazda. Jedna
z nich wyposazona jest w regaly jezdne, co
znacznie zwieksza wykorzystanie po-
wierzchni sktadowania, a zarazem umozli-
wia swobodny dostep do kazdej palety.
Druga wyposazona jest w regaly typu Drive
In. Temperatura w komorach siega -25 °C.
Ponadto dysponujemy tunelem mrozenia
szokowego, gdzie w krotkim czasie osigga-
na jest temperatura -45 °C, a wydajnos¢
siega 60 — 80 ton produktéw na dobe.

A.O.: Jaki sprzet obstuguje te regaty?

P.G.: Regaly w komorach mrozniczych
obstugujg 3 reachtrucki BT, wyposazone

w czytniki kodéw kreskowych. Oprécz
nich sg miedzy innymi 3 wozki czotowe,
takze z napedem elektrycznym, i kilka
elektrycznych ,paleciakow”. Natomiast ca-
foscig pracy chtodni od strony IT zarzadza
system klasy VMS + ERP, przygotowany
specjalnie dla naszej firmy przez Softlab.
System ten kontroluje kazdg palete od
momentu jej przyjecia do magazynu. Wte-
dy tez palety otrzymuja etykiety logistycz-
ne, drukowane ,,na wejsciu”. System stero-
wania chfodnig jest oparty o mobilne ter-
minale radiowe, co pozwala na przykiad
zidentyfikowa¢ miejsce sktadowania towa-
ru z doktadnoscia do pozycji w miejscu pa-
letowym regalfu. Pracujemy non stop przez
caly tydzien w systemie czterozmiano-
wym. Jesli wczesniej klient poinformuje
o wysylce towaru do nas, bagdz od nas to
jego awizacja nastepuje w tym momencie
i dzieki temu samo przyjecie, jak i wyda-
nie catego TIR-a trwa nie dluzej, niz pot
godziny. W trakcie przechowywania pro-
duktéw, na prosbe klienta, wysylamy na
biezgco wszelkie potrzebne dane oraz pil-
nujemy terminéw przydatnosci do spozy-
cia powierzonych produktéw. System
umozliwia klientom monitorowanie on-li-
ne wilasnych stanéw magazynowych.
W tym roku zamierzamy rozpoczac reali-
zacje dostaw i obstuge logistyczng wiek-
szych sieci handlowych.

L.N.: Kto byl pomystodawca takiej, a nie
innej koncepgji tego magazynu?

P.G.: Autorem koncepcji jest szef firmy,
Adam Gosciniak, prywatnie moj ojciec. Do-
dam tylko, ze budowe rozpoczelismy
w czerwcu 2007 roku, a pierwszy towar
zostal przyjety w listopadzie, czyli po kilku
miesigcach.

A.O.: To obecnie najnowoczeS$niejszy
obiekt tego typu w Polsce. Ale macie co$
jeszcze, czego inne chlodnie sktadowe —
poza pracujgcymi bezposrednio dla produ-
centow przetworéw miesnych — nie maja:
rozbieralnie miesa...

P.G.: Dzigki temu mozemy przyjmowac
je w stanie surowym. Oprocz miesa, nieja-
ko standardowo, przechowujemy owoce,
warzywa, grzyby, drob, produkty fast food,
lody, dania gotowe, koncentraty, pulpy
owocowe, produkty mleczarskie i jajczar-
skie. Mimo sezonowosci na produkty spo-
zZywcze staramy sie utrzymywac ,,obloze-
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nie” chlodni na poziomie 90%. Ale oprécz
samego przechowywania zajmujemy sie
tez petng obstugg logistyczng. Mam tu na
mysli wszystkie ustugi dodatkowe: mroze-
nie, paletyzowanie, konfekcjonowanie,
przepakowywanie i etykietowanie towa-
row — jezeli klient sobie tego zyczy. Do-
chodza do tego uslugi transportowe. Je-
steSmy w stanie odebra¢ towar od produ-
centa dostarczy¢ go do swojej chlodni, za-
mrozi¢ i wykona¢ wszystkie wyzej wymie-
nione operacje wigcznie z koncowa dosta-
wa do ostatecznego klienta naszego part-
nera biznesowego. Dodatkowym profilem
naszej dzialalnosci jest handel hurtowy
miesem. Naszymi kontrahentami sa firmy
w Niemczech, Hiszpanii, Holandii, Wiel-
kiej Brytanii, Czechach, Wtoszech, Buiga-
rii, na Stowacji i Wegrzech. Posiadamy
rowniez dobrze rozwiniete kontakty han-
dlowe na Biaforusi i w Rosji. Z niecierpli-
woscia czekamy na otwarcie granic w tym
kierunku.

LN.: Kto zajmuje sie transportem towa-
row, ktore przechowujecie?

P.G.: Wspolpracujemy ze sprawdzonymi
przewoznikami, dysponujacymi pojazdami
o tadownosci od 8 do 33 palet. Mozemy re-
alizowac ustugi transportowe na poziomie
30 — 40 pojazdow dziennie. Kazdy klient
otrzymuje wydruki z termograféow za caly
okres przewozu towaru od nas do klienta.

A.O.: Chiodnia w Grodzisku juz stoi. Be-
dzie cigg dalszy?

P.G.: Chcemy postawic jeszcze kilka te-
go typu obiektow w réznych czesciach
Polski, miedzy innymi na Slasku i $cianie
wschodniej. Najwazniejsze, ze dyrektywy
Unii Europejskiej, dopuszczajace juz skta-
dowanie réznych towaréw w opakowa-
niach w temperaturze -18°C, wyraznie su-
geruja, ze przysztos$¢ bedzie nalezafa ra-
czej do produktow spozywczych ,konser-
wowanych” nieszkodliwg niska tempera-
turg, niz do wyrobow zawierajacych
sztuczne, nieobojetne dla zdrowia kon-
serwanty. Zmieniajg si¢ rowniez nawyki
zywieniowe Polakéw: panuje moda na
zdrowg zywno$¢ oraz zwiekszone zainte-
resowanie produktami, ktére umozliwiaja
szybkie i tatwe przygotowanie finalnych
potraw. A zatem ociepla sie klimat dla
dzialalnosci chtodniczej.

L.N.: Dziekujemy za rozmowe.
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Od lewej: Patryk Gosciniak i lwo Nowak.
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