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W Rosji spozycie
miesa jest znacznie
mniejsze niz w krajach
rozwinietych, a mimo
to krajowy rynek
miesa notuje wzrost
konsumpciji. Wedtug
rosyjskiej firmy konsul-
tingowej AMIKO duza
cze$¢ krajowego
rynku miesnego, bo
az 60%, przypada dla
kietbasy. Na drugim
miejscu jest migso
przetworzone (27%),
na tfrzecim - konserwy
__miesne (13%).

Producenci wotowi-
ny w Brazylii odpo-
wiadajg za ok. 80%
wylesien w tym kraju
i tym samym za ok.
14% catosci wylesien
na $wiecie — informu-
ja analitycy Banku
Gospodarki Zywno-
$ciowej, powotujgc
sie na raport Green-
peace. To efekt prze-
suwania sie produkciji
bydta na pétnoc
i zachdd kraju oraz
zwiekszania obszaru
pastwisk kosztem
laséw tropikalnych.
Brazylia to drugi naj-
wiekszy producent
i pierwszy eksporter
wotowiny, ktéry
ma 31-procentowy
udziat w swiatowym
_ handlu wotowina.

22 czerwca Agencija
Inspekcji Weteryna-
ryjnej i Fitosanitarnej
Departamentu Rolnic-
twa USA zniosta zakaz
importu zywego dro-
biu, miesa drobiowe-
go i jaj (poza jajami
wylegowymi), a takze
ptactwa do polo-
wan sportowych
oraz innych ptakéw
z Polski oraz z Niemiec
(oprécz Saksonii).
Przewozi¢ mozna nie-
przetworzone produk-
ty drobiowe z Niemiec
i Polski w bagazu
podréznym. Zniesiono
réwniez ograniczenia
okreslajace regiony
w Niemczech (oprécz
Saksonii) i w Polsce,
z ktérych przetworzo-
ne mieso drobiowe
moze by¢ wwiezione
do USA w bagazu
ﬁdré'znym.

W Australii spadta ko-
numpcja miesa czer-
wonego. Przecietny
Australijczyk spozywa
6 kg mniej wotowiny

i 5 kg mniej jagnieciny
rocznie w poréwnaniu
ze spozyciem sprzed
20 laty.

Wydarzenia na goraco
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Biatorus otwiera sie na polskie mieso

Ministerstwo Rolnictwa i Wyzywienia Republiki
Biatoru$ poinformowato o rozszerzeniu prawa
do eksportu na rynek biatoruski migsa i przetworéw
miesnych dla 10 kolejnych polskich zaktadéw, ktére
w listopadzie ubiegtego roku byty skontrolowane
przez biatoruskie stuzby weterynaryjne. Prawo eks-
portu otrzymaty 6 zaktadéw produkujacych migso

czerwone, 3 chtodnie sktadowe i 1 zaktad jeliciarski.
Dotychezas prawo do eksportu migsa do Biatorusi
posiadaly jedynie przedsiebiorstwa majace prawo
do eksportu na rynek Federacji Rosyjskie;j.
Szczegétowe informacije o dopuszezonych zakta-
dach sg dostepne na stronie internetowej Gtéwnego
Inspektoratu Weterynarii (www.wetgiw.gov.pl).

Smak tradycji

Wyroby miesno-wedliniarskie przygotowywane we-
dtug staropolskich receptur cieszg si¢ coraz wigkszym
uznaniem konsumentéw. Sprawdzone przed wiekami
przepisy znéw wracaja do czaséw swojej $wietnosci.
Wyrazisty smak, intensywna ciemna barwa, aromat
wedzonej, delikatnej szynki oraz kietbas zna i ceni licz-
ne grono sympatykéw tradycyjnej polskiej kuchni. To
wiasnie wedliny i kietbasy marki Podkomorzy, ktérych
obecno$é na §wiatecznych stotach i przy wyjatkowych
okazjach jest gwarancja udanego spotkania.

Rosnacy popytiuznanie klientéw staly sie impulsem
do poszerzenia oferty staropolskich wedlin firmowa-

nych przez pabianickie Zaktady Migsne ,,Pamso” SA.

Szlachecka rodzina wedlin Podkomorzy poszerzyta
si¢ 0 nowe wyroby —baleron Podkomorzy, poledwice
Podkomorzy oraz wedzonke Podkomorzy. Nowe
produkty tradycyjnie poddawane sa dtugotrwatemu
procesowi wedzenia. Wszystkie charakteryzuja sie
clemng barwg i intensywnym aromatem. Wnosza
jednak nowsg nute jakosci — wedliny bez ostonki
o nieregularnym ksztatcie na powierzchni posypane
sa widocznymi przyprawami, co nadaje im waloréw
wizualnych oraz podkresla ich smak.

Produkty pakowane sg prézniowo w paczkach
1-kg —wedzonka Podkomorzy i poledwica Pod-
komorzy oraz 2-kg — baleron Podkomorzy.
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Nowa chtodnia PAGO otwarta

W czerweu br. firma PAGO otworzyla kolejng
chtodni¢ sktadowsa w Leborku, ktéra bedzie ob-
stugiwaé klientéw z Pomorza. Nowy obiekt ma
kubature liczacg blisko 200 tys. m?, sktada sie
z 3 komér mrozniczych wyposazonych w regaly
jezdne i docelowo ma mie¢ 35 tys. miejsc paleto-
wych. Nowa chtodnia posiada system informacyjny
nadzorujacy prace magazynu oraz nowoczesny
sprzet, taki jak wézki widtowe wyposazone w mo-
nitory i laserowe czytniki.

Firma PAGO, ktéra obecnie posiada najwicksza
liczbe miejsc mrézniczych w kraju, konsekwentnie
realizuje plan stworzenia sieci ,Krajowych cen-

tréw dystrybucyjnych”. W ten sposéb firma dazy

do przejecia znacznego udziatu w rynku nie tylko
ustug magazynowych i chlodniczych, ale przede
wszystkim w zakresie zaawansowanej dystrybuciji.
Powstajaca sie¢ krajowych centréw dystrybucyj-
nych z chlodniami w regionach wielkopolskim,
warszawskim i pomorskim o facznym potencjale
sktadowym 87 tys. miejsc paletowych zapewni
optymalng lokalizacje dla obstugi magazynowej
i dystrybucyjnej producentéw produktéw mro-
zonych oraz ogélnopolskich sieci handlowych.
Oferta PAGO obejmuje peten zakres ustug
zwigzanych z obstuga taricucha dostaw — od tasmy
produkeyjnej, przez sktadowanie i kompletacje,
az po transport i dostawe na pétke sklepowa.



