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Informatyka wkracza do mrozonek rybnych

Asseco Business Solutions, fir-
ma dostarczajgca nowoczesne roz-
wigzania informatyczne dla przed-
siebiorstw, podpisata umowe z fir-
ma PAGO Sp. z 0.0. na wdrozenie
systemu Asseco SOFTLAB ERP w
nowej chtodni w Dabrowie Gorni-
czej. Finalizacja projektu zaplano-
wana jest na drugg potowe tego
roku.

Umowa pomiedzy Asseco Busi-
ness Solutions i PAGO obejmuje
uruchomienie rozwigzania wspiera-
jacego kompleksowe zarzadzanie
firmg opartego na systemie Asseco
SOFTLAB ERP w nowej chtodni
sktadowo-dystrybucyjnej. Obszary,
ktére obejmie wdrozenie to miedzy
innymi: logistyka i sprzedaz, zarza-
dzanie magazynem wysokiego skta-
dowania, finanse i ksiegowos¢,

kadry i ptace, $rodki trwate. Wdro-
zone zostanie réwniez rozwigzanie
B2B autorstwa Asseco BS. W biurze
i 3 pozostatych chtodniach PAGO
rozwigzania dostarczone przez
Asseco BS wykorzystywane sg na
ponad 60 stanowiskach.
Wdrozenie systemu Asseco
SOFTLAB ERP w kolejnym obiek-
cie magazynowym nalezgcym do
PAGO jest elementem realizaciji
strategii firmy — ma na celu inte-
gracje oraz usprawnienie obstugi
catos$ci procesdéw biznesowych,
zwigzanych z logistykg powierzo-
nych towaréw oraz automatyzacje
fakturowania i rozliczania ustug w
zakresie sktadowania i dystrybucji.
PAGO to najwieksza w Polsce
sie¢ chtodni skladowo-dystrybu-
cyjnych z petng obstuga logistycz-

ng produktdw mrozonych. Firma
powstata w 2007 roku. Od samego
poczatku jest wierna zasadzie:
~gwarantuj standardy, jakich sam
oczekiwatbys bedac klientem”.
Inwestuje w nowoczesne technolo-
gie i kapitat ludzki. Oferuje petfen
zakres ustug zwigzanych z obstuga
tancucha dostaw: od odbioru,
poprzez sktadowanie, konfekcjono-
wanie, przepakowywanie, etykieto-
wanie, kompletacje, az po transport
i dostawe do koncowego odbiorcy.
Aktualnie posiada 3 nowoczesne
obiekty w strategicznych lokalizac-
jach: Poznaniu, Warszawie i Gdan-
sku. Ich tgczny potencjat sktadowa-
nia to 85000 miejsc paletowych.
Wszystkie pracujg w systemie 24
godziny na dobe przez 7 dni w ty-
godniu.
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System automatycznego wykrywania osci

Urzadzenie pod nazwg MCIS-
HYG, zaprezentowane na targach
Seafood Processing Europe w
Brukseli, bazuje na nowatorskiej
technologii przeswietlania, wyko-
rzystujgcego promieniowanie
rentgenowskie o niskiej energii,
ktére daje niezwykle wyrazny
obraz o wysokim kontrascie, a
takze umozliwia szybka, automa-
tyczng inspekcje opakowan z pro-
duktami zywnos$ciowymi.

Urzadzenie stuzy do szybkiej
inspekcji opakowan z produktami
rybnymi — np. filetami rybnymi,
w celu eliminacji produktéw zawie-
rajacych ciata obce lub nieusuniete
osci.

Szybkosé wykrywania dochodzi
do 30 m/min. (predko$¢ przesuwu
tasmy), przy zadanej granicy de-
tekcji 0,1 mm.

Uzycie promieniowania o niskiej
energii redukuje problemy zwigza-
ne ze stosowaniem oston radiacyj-
nych, a przez to prowadzi do
zmniejszenia gabarytéw urzadze-
nia.

MCIS-HYG to urzgdzenie o bu-
dowie modularnej, tatwe do wia-
czenia w juz istniejaca linie techno-
logiczng. Produkowane w Danii
urzadzenie wykonczone jest stalg
nierdzewna.

Podstawowe zalety to:

* niska emisja promieniowania

rentgenowskiego, zgodna ze

wszystkimi standardami bezpie-

czenstwa;

wysoka czuto$¢ detekcji, od 2 do

4 razy wyzsza niz w przypadku

stosowanych obecnie rozwigzan

technicznych;

* wysoka rozdzielczos¢ —

0,1 mm;

tatwy interfejs uzytkownika;

transparentne oprogramowanie

— dedykowane dla konkretnych

zastosowan;

* wytrzymate i stabilne zrédto pro-
mieniowania;

* higieniczny design, tatwe mycie.

Wykrywanie o$ci moze naste-
powaé w $wiezym lub mrozonym
miesie ryb, a takze w produktach
pakowanych. Urzadzenie do pracy

do
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z rybg $wiezg lub mrozona wyko-
nano z stali nierdzewnej 318.
Producentem i wynalazcg jest
dunska firma InnospeXion.
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